M) secvetere

Aperitif

Glas Prosecco ) 0,11 EUR 4,60
Clas Riesling Sekt vom Weingut Klumpp 11 O, 11 EUR 4,90
pur oder mit Orangensaft

Martini bianco oder rosso 1, 0,05/ EUR 4,50
Campari 0,21 EUR 6,00
Soda oder mit Orangensaft

Aperol Sprizz 0,2l EUR 6,90
[Aperol 2,3, Prosecco (1), Mineralwasser)

Lillet Wild Berry 0,2l EUR 6,20
Prisecco alkoholfrei 0,11 EUR 4,50
Vorspeisen

Cratinierter Honig-Ziegenkdse EUR 12,00
auf Salatbett

Vitello Tonnato EUR 13,50

Scheiben vom Kalbfleisch in Thunfischsauce

Carpaccio vom Rind EUR 14,00

mit Spénen vom Parmesan & Rucola

Frihlingsrolle mit Gemisefillung EUR 12,50

auf Linsen-Curry-Créme

Me Preise verstehen sich inkl. Service und der akivellen gesetzlichen MwSt.
Lusatzstoffe: 1 Sulfite, 2 Farbstoff, 3 Chinin, 4 Natrium und Phosphat, 5 geschwdrzt, & Siifistoffe
Bei Fragen zu Allergenen reichen wir hnen gerne unsere zuséitzliche Dokumentation.



") eeivebire

Suppen

Klare Rinderkraftbrihe

mit Maullascheneinlage

Tomatensuppe
mit hausgemachten Crodfons

Salate

Gemischter Salat
mit Balsamico- oder JoghurtDressing

Blattsalate
mit gehobeltem Parmesan und Balsamico-Dressing

Caesar Salad

Romanasalat mit Caesar-Dressing und Parmesan

wahlweise mit gebratenen Héhnchenbruststreifen
oder mit gegrillien Garnelen

GroBer gemischter Salat
mit Rumpsteakstreifen oder mit gegrilllen Gamelen

Pasta

Tagliatelle

mit Steinpilzen, Kirschtomaten und Parmesan

Tortellini
gefullt mit Ricotta und Spinat in Salbeibutter mit Kirschtomaten

Linguine
mit Meeresfriichten

Me Preise verstehen sich inkl. Service und der akivellen gesetzlichen MwSt.

Lusatzstoffe: 1 Sulfite, 2 Farbstoff, 3 Chinin, 4 Natrium und Phosphat, 5 geschwdrzt, & Siifistoffe
Bei Fragen zu Allergenen reichen wir hnen gerne unsere zuséitzliche Dokumentation.
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Klassiker aus allen Regionen

Schweizer Wurstsalat )
mit Pommes frites

Hausgemachte Kasespdtzle
mit Zwiebeln und Blalisalalen

Schwabische Maultaschen
mit Zwiebeln oder gebratenem Ei, mit kleinem Beilagensalat

Hausgemachter Hamburger

vom Kalb und Rind, mit Bacon, Gberbacken mit wirzigem Kase,
dazu ZwiebelWalnuss-Chutney, Pommes frites und Salatgarnitur

Fleisch

Gebratenes Schweinefilet
an dunkler Sauce mit Pilzen und hausgemachten Spdizle

Paniertes Kalbsschnitzel
mit Preiselbeeren und Pefersilienkartoffeln

Geschmorte Rinderbdckchen
in Rote-Beeren-Sauce mit Tagliatelle

Rumpsteak medium gebraten
wahlweise mit Kréuterbutter oder Chili-Hollandaise oder Zwiebeln

Gemise und Rosmarinkartoffeln

Rinderfilet medium gebraten

mit Thymiankruste Gberbacken an Pilziahmsauce, mit Servieflenknédeln

Fisch

Cegrilltes lachsfilet

mit gratiniertem Gemdiise und Salzkartoffeln

Seeteufel vom Grill
mit Kichererbsencréme und schwarzem Risotto
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Me Preise verstehen sich inkl. Service und der akivellen gesetzlichen MwSt.
Lusatzstoffe: 1 Sulfite, 2 Farbstoff, 3 Chinin, 4 Natrium und Phosphat, 5 geschwdrzt, & Siifistoffe
Bei Fragen zu Allergenen reichen wir hnen gerne unsere zuséitzliche Dokumentation.
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Desserts

Créme Brulée
mit Eis von roten Beeren

Panna Cotta
mit rofer Gritze

Dessertvariation Belvedere

Kaffee und Tee

Espresso

Espresso doppio
Espresso macchiato
Cappuccino

Latte macchiato
Café crema
Milchkaffee

Affogato mit Vanilleeis

Becher Tee
[schwaiz, grin, Friichte, Kiduter, Minze efc.)

Me Preise verstehen sich inkl. Service und der akivellen gesetzlichen MwSt.
Lusatzstoffe: 1 Sulfite, 2 Farbstoff, 3 Chinin, 4 Natrium und Phosphat, 5 geschwdrzt, & Siifistoffe
Bei Fragen zu Allergenen reichen wir hnen gerne unsere zuséitzliche Dokumentation.
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