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Liebe Gäste, 

 

wir freuen uns sehr, Sie bei uns begrüßen zu dürfen und möchten, dass Sie sich bei uns wohl 

und sicher fühlen. Um unseren Beitrag zur Eindämmung der Corona-Pandemie zu leisten gibt 

es leider einige Regeln und wir benötigen Ihre Mithilfe. 

Aus hygienischen Gründen und zu Ihrer Sicherheit verzichten wir vorerst auf unsere schönen 

Speisekarten, jeder Gast bekommt sein persönliches Exemplar. Auch verzichten wir auf 

Tischdekoration. Desinfizierte Salz- und Pfeffermühlen reichen wir gerne auf Wunsch. Danke 

für Ihr Verständnis und Ihre Mithilfe. 

 

Bitte füllen Sie das auf dem Tisch bereitliegende Formular mit Ihren Kontaktdaten vollständig 

aus. Leider dürfen wir Sie sonst nicht bewirten. Ihre Daten werden von uns ausschließlich im 

Falle einer notwendigen Kontaktverfolgung weitergegeben. Das Formular wird nach vier 

Wochen ohne weitere Aufforderung vernichtet. 

 

Wann immer möglich, halten wir den gebotenen Abstand von 1,5 m zu Ihnen ein. Danke für 

Ihr Verständnis und Ihre Mithilfe. 

 

Aufgrund der eingeschränkten Gästezahl werden wir vorläufig die Auswahl unserer Speisen 

reduzieren und unser Angebot wird öfter wechseln, so können wir trotz geringerer Gästezahl 

immer frisch für Sie kochen. 

 

Wir sind uns sicher, dass wir gemeinsam mit Ihnen gut durch diese Zeit kommen werden und 

wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns. 

 

Ihre Rosa di Sano und Team 
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Vorspeisen 
 
Bruschette        V  EUR   8,50 
mit Tomaten und Pfifferlingen, Salatgarnitur 
 

Aubergine-Mozzarella-Türmchen    V  EUR   9,50 
mit Tomaten 
 

Gratinierter Honig-Ziegenkäse     V  EUR 10,50 
auf Salatbett 
 

Vitello Tonnato         EUR 12,50 
Scheiben vom Kalbfleisch in Thunfischsauce 
 

Carpaccio vom Rind        EUR 13,00 
mit Spänen vom Parmesan & Rucola 

 

Salate 
 
Gemischter Salat      V  EUR   5,50 
mit Balsamico- oder Joghurt-Dressing 
 

Blattsalate        V  EUR   6,50 
mit gehobeltem Parmesan und Balsamico-Dressing 
 

Caesar Salad         EUR   9,50 
Romanasalat mit Caesar-Dressing und Parmesan 
 

wahlweise mit gebratenen Hähnchenbruststreifen     EUR 12,50 
 

Lauwarme Pfifferlinge      V  EUR 16,00 
an bunten Sommersalaten in Vinaigrette 
 

wahlweise mit gegrillten Garnelen       EUR 19,00 
 

Großer gemischter Salat       EUR 16,50 
mit Rumpsteakstreifen 
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Suppen 
 
Gazpacho        V  EUR   5,50 
mit hausgemachten Croûtons      
 

Klare Rinderkraftbrühe        EUR   5,50 
mit Maultascheneinlage 
 

Pfifferlingcrèmesuppe      V  EUR   7,00 

 

Gnocchi und Pasta  
 
Gnocchi       V  EUR 15,50 
mit Kirschtomaten, Parmesan und Rucola 
 

Tagliatelle       V  EUR 16,00 
mit Pfifferlingen und gehobeltem Parmesan 
 

wahlweise mit italienischer Bratwurst      EUR 18,50 
 

Tortellini gefüllt mit Ricotta und Spinat    V  EUR 15,50 
in Salbeibutter mit Kirschtomaten 
 

Spaghetti          EUR 16,50 
mit Meeresfrüchten        
 

Risotto         V  EUR 15,50 
mit Waldpilzen, Kräutern und Parmesan    

 

Klassiker aus allen Regionen 
 
Schweizer Wurstsalat (4)       EUR 10,50 
mit Pommes frites 
 

Schwäbische Maultaschen       EUR 13,00 
wahlweise mit Zwiebeln oder gebratenem Ei, mit kleinem Beilagensalat  
 

Original Wiener Schnitzel       EUR 18,50 
vom Kalb mit Preiselbeeren & Petersilienkartoffeln 
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Hauptgerichte 
 
 

Gebratenes Schweinefilet       EUR 18,00 
an dunkler Sauce mit Pilzen und hausgemachten Spätzle 
 

Gefüllte Hähnchenmedaillons       EUR 18,00 
mit Ricotta und Spinat, Gemüse und Kartoffel-Wasabi-Püree 
 

Geschmorte Rinderbäckchen       EUR 18,50 
in Balsamico-Beeren-Sauce mit Kartoffelstampf 
 

Rumpsteak medium gebraten       EUR 22,00 
wahlweise mit Kräuterbutter oder Chili-Hollandaise  
oder Zwiebeln Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

Rinderfilet medium gebraten       EUR 29,50 
in Pfifferlingrahmsauce mit Scheiben vom Serviettenknödel 
 

Hamburger       V  EUR 18,50 
aus Kalb- und Rindfleisch, gratiniert mit würzigem Käse,  
mit Ananas-Chutney und Pommes frites, Salatgarnitur 
 

…oder vegetarisch mit Gemüsebratling und Wedges    EUR 18,50 
 

Gegrilltes Lachsfilet        EUR 23,50 
mit gratiniertem Gemüse und Salzkartoffeln 
 

Seeteufel vom Grill        EUR 23,50 
mit Kichererbsencrème und schwarzem Risotto 

 
 

Desserts 
 
Crème Brulée mit Eis von roten Beeren      EUR   7,50 
 

Panna Cotta mit roter Grütze       EUR   7,50 
 

Maracuja-Schokotörtchen mit Vanilleeis und Sahne    EUR   7,50 

 

 


